[ 4
|

Ce *

Ministere de I’enseignement supérieur
et de la recherche scientifique
Université Ziane Achour de Djelfa
Faculté des Sciences de la nature et
de la vie

DOMAINE

Sciences de la nature et de la vie

FILIERE
‘ Sciences Alimentaires |
Master

sécurité alimentaire

Conditions d’acces :

s Master 1 : Les étudiants titulaires de diplome de licence en
production animale, technologie agro-alimentaires et controle de
qualité, alimentation, Nutrition et Pathologies et biologie et
physiologie animale.

s Master 2 : Ingénicurs d’état en Agronomie spécialité technologie
alimentaire et nutrition, Docteurs en sciences vétérinaires.

Objectifs de la formation :

v'Identifier les dangers biologiques associés aux denrées alimentaires
(maladies alimentaires) et savoir évaluer une enquéte
épidémiologique en cas de toxi-infection alimentaire ;

v Apprendre a sensibiliser et dispenser une information pertinente aux
personnes exposées au danger ;

v' Maitriser les principales méthodes d’analyses de laboratoire
(microbiologie, parasitologie, physicochimie et toxicologie) ;

v" Apprendre a identifier les risques lors du conditionnement et du
stockage pour les principales filiéres agroalimentaires : viandes de
boucherie, lait et produits laitiers, ceufs et ovo-produits ;

v Connaitre les éléments de la qualité et de la sécurité des produits et
les mesures spécifiques de prévention des dangers bactériens dans
ces filiéres.

Potentialités régionales et nationales d’employabilité des

diplomés :

O Des Chercheurs dans des laboratoires et centres de recherche.

O Des experts dans les laboratoires de recherche et les bureaux
d’études régionaux (Laboratoire Régional Vétérinaire, Parcs
Nationaux, réserves naturelles....).

O Des responsables du controle d’hygi¢ne alimentaire au niveau des
APC et des collectivités locales des différentes wilayas.




Unités Intitulé des matiéres

Intitulé des
matiéres en arabe

Crédits Coef Cours TD TP &

Microbiologie PRIV n 3 | an
alimentaire et Toxicologie gl 5 (Slaall
=2 Biochimie et physico- foall casl
cr:?r?lie des aIiFr)ngnts Gl bl 4 2 |1h30) - (1030
e
UEE? Hygiéne et prophylaxie 448 1) 5 Adldail) 5 3 | 3h |1h30] -
Parasitologie bkl Ale 4 2 [1h30] - ]1h30
Bio-statistique 5 sl clany) 4 2 | 1h30|1h30]| -
UEM | Anglais scientifique Aalal) LodaiYI ARl 2 1 |1h30]| - -
Informatique il glaall dallas 3 2 [1h30]| - |1h30
UED | Technologie alimentaire 1 1 £13a)) L o) 035 2 2 |1h30] - |1h30
Communication Yl 1 1 |1h30| - -
8 16h30 3h00 7h30

.

Unités Intitulé des matiéres

Intitulé des matiéres
en arabe

Créd. Coef Cours TD TP

Unités Intitulé des matiéres

Intituicidesimasicresy G Soet (@otins ND] KB

en arabe

Santé animale et risque bl gl sl daa

alimentaire ¢ 1aa)

Abattage et inspection sl | 4 2 | 1h30 [ - [1h30

HACCP Appliqué A oadl Al L

roductiongg;?;ZTZsaux gl sl ikl 5 3 3h |th3gl -
uer2 |P PN

Conditionnement et . .

Jads ¢ Causs - -
conservation des DAOA BAOA= 4 2 | 3h
Réglementation Sl o S

axil) ) 418 S
alimentaire oy 2 1| 1h30
Organisation et gestion des oull il &

| 15,0 -
UEM |\ voratoires SIEadl s s plas| 4 2| 1h30 (1h30)
Recherche documentaire Al 5 Al 5l &gl
et rédaction scientifigue Faalal) 3 1 | 1h30 |1h30) -
Technologie alimentaire 2 2 elazl) L ol K8 - |1h30

)

Analyses biochimiques et[4sall 4dle Sl cudllasl) 6 3 i
physicochimiques AL yadll
UEr |Anabyses Rnslass Sl ool 6 | 3 | an | - |unao
microbiologigues
Analyses citaniess| 6| 3 | s | - [hso
parasitologigques
Meéthodologie de il L 3 1 | 1n30 l1n30| -
UEM recherche
Séminaires et atelier Jee ¥l cild g g ilgaill| 2 1 |1h30| - -
Expérimentation e 2 | 1h30 [1h30] -
Médication et risque A .
Jazl) &) gall , .
e alimentaire sl ks el 2 2 || iz
UET |Entreprenariat JeeYiaal,| 1 1 [1h30| - | -

16h30 3h00 4h30

- I

e4 :

ravaux a réaliser

[Travail Personnel (Ecrit) (2S) =i Jac | 250N 10
Stage en entreprise Anga A cwxll | 2000 | 4 8
Séminaires <l saill | 75h 2 3

Autre (Stage sur terrain Olawdl 8 Jeall) AT| 225h| 4 9
Total Semestre 4 750h 16 30

D)

o)

Durant le semestre 4 I’étudiant est appelé a préparer un
mémoire de fin d’étude qui comprend des sorties sur terrain et
un travail expérimental au laboratoire et une rédaction du
mémoire qui est sanctionnée par une soutenance publique
devant un jury.




